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N m Sò (Pleurotus spp.) là lo i n c h c cao, n m sò ch các lo i
i axit amin c n thi i và m t s lo i polisaccarit. K t qu ánh giá sinh

ng, phát tri n c a 5 ch ng n m sò nuôi tr kh trùng nhi 121°C trong th i gian 100 phút và
không kh ng 6 - 7 ngày, nhi ng t 60 - 70°C c ch ng PN1

t hi u su t sinh h c cao nh t. Trên nguyên li u nuôi tr trùng nhi 121°C, ch ng n m sò PN1
có hi u su t sinh h c cao nh t 73,8%. Trên nguyên li u nuôi tr ng h n h p, ch ng n m PN1 ng t t và
cho hi u su t sinh h c cao nh t 77,4% t i công th c 3 v i thành ph n g m (84%), v h t bông (10%),
cám g o (5%) và CaCO3 (1%).

T khóa: N m sò, nuôi tr ng, Pleurotus, qu th , , s i n m.

Evaluating The Growth and Yield
of Oyster Mushroom Strains (Pleurotus spp.) Cultured on Rice Straw

ABSTRACT

Oyster mushroom (Pleurotus spp.) is a delicious edible fungus with high nutritional and medicinal values. It
contains all essential amino acids and several polysaccharides. Five strains of oyster mushroom were cultivated on
rice straw sterilized at 121oC for 100 min and on rice straw piled for 6 - 7 days at 60 - 70oC. The results showed that
of 5 oyster mushroom strains, PN1 showed the highest growth rate. In addition, sterilized straw was the most suitable
material for the growth of PN1 with bio-efficiency at 73.8%. For further investigation, PN1 was cultured on a mixture of
different materials including straw and some agricultural wastes such as cotton seed hull, sawdust, husk, and rice bran.
It showed that the mix (in percent) with straw (84), cotton seed hull (10), rice bran (5) and CaCO3 (1) was the best
medium for the mycelial growth and fruiting body yield and the bio-efficiency of PN1 reached 77.4%.

Keywords: Cultivation, mycelium, oyster mushrooms, Pleurotus, rice straw.
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°

Ch ng
Th i gian h s i m c kín

nguyên li u trong b ch (ngày)
Th i gian h s i m c kín

nguyên li u trong bình (ngày) m h s i

PN1 28 19 H s i tr ng mu t, phân
b u trên nguyên li

Pl1 27 18 H s i tr ng mu t, dày, phân b
u trên nguyên li

PN6 26 17 H s i tr ng mu t, phân
b u trên nguyên li

P27 28 19 H s i tr ng mu t, phân
b u trên nguyên li
r ng hay ti t d ch vàng trong

ng

P10 29 21 H s i tr ng m , m nh, phân b
u trên nguyên li
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Ch ng
S qu th trên

1 c m
Kh ng trung
bình c m (g)

Chi u dài trung
bình cu ng

(mm)

ng kính trung bình Hi u su t sinh
h c (%)

PN1 25 58,3 25 32,7 73,8

Pl1 21 57,1 39,3 43,9 69,8

PN6 16 34,9 30,5 37,99 62,3

P27 18 55,5 27,9 34,6 63,9

P10 9 32,7 38,0 45,7 48,0

CV% 2,4 2,6 2,5

LSD0,05 2,2 1,5 1,9
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Ch ng
S cánh trên

c m
Kh ng trung
bình c m (g)

Chi u dài trung
bình cu ng

(mm)

ng kính

(mm)

Hi u su t sinh
h c (%)

PN1 8 25,5 41,9 34,1 58,3

Pl1 4 28,2 51,9 38,2 53,4

PN6 6 21,0 45,6 35,5 39,8

P27 7 22,3 53,6 31,8 42,2

P10 5 15,3 56,4 38,0 32,2

CV% 6,1 1,8 1,7

LSD0,05 2,8 1,7 1,2
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Ch ng
(mm)

Chi u dài cu ng
(mm)

S qu th /c m Kh ng trung
bình c m (g)

Hi u su t sinh
h c (%)

PN1 34,1 38,6 31 60,1 67,2

Pl1 38,7 43,8 25 62,3 64,1

PN6 31,9 40,9 23 57,6 53,7

P27 32,4 41,4 24 56,9 54,4

P10 36,7 46,0 12 42,2 40,5

CV% 3,0 2,1 3,5

LSD0,05 2,0 1,6 3,7

°

Công th c
T m c
c a h s i
(mm/ngày)

Th i gian
m c kín nguyên

li u (ngày)

S qu
th /c m

Kh ng trung
bình c m (g)

Hi u su t sinh h c
(%)

CT1 6,2 31 31 98,2 65,3

CT2 6,3 31 32 101,1 67,7

CT3 6,7 29 36 115,5 77,4

CT4 6,5 30 35 106,6 70,7

CT5 5,9 32 30 80,9 53,7

CV% 2,9 0,9 0,3

LSD0,05 0,3 0,53 0,6
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