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TOM TAT

Nghién ctru nay nham khéo sat quy trinh san xuat xic xich tdm hun khoi tir tdm thé chan trdng, mot ngudn
nguyén liéu ddi dao tai Viét Nam. Muc tiéu & xac dinh cac yéu t6 anh hudng dén chét lwong san phdm, bao gém ty
I& nguyén liéu, ham lwong phu gia, thoi gian xay va hun khoi. Thi nghiém duoc thuc hién trong diéu kién phong thi
nghiém, s& dung phwong phap danh gia cdm quan va do lyc cat ngang. Két qua cho phép dé xuét quy trinh san xuét
xUc xich tém hun khéi véi cong thire 1a ty 1€ nguyén liéu chinh thit lgn/thit tdom/m& la 25:60:15, bd sung 5% tinh bt
bién tinh (TBBT), 2% bét long trang trieng (BLTT) va 0,4% sodium tripolyphosphate (STPP). Thei gian quét 5 phit va
hun khoi bang ddm gb chanh & 90-100°C trong 120 phit mang lai s&n phdm cé luc cét va didm cdm quan tét nhat.
Thanh phdm dat didm cam quan 18,4/20 véi luc cét ngang dat 11,5 + 0,2N, dwoc danh gia 1 t6t theo TCVN 3215-79.
Nghién clru ndy gép phan nang cao gia tri ctia tém phuc vu san xut san phdm thuc pham tién loi.

T khéa: Xdc xich tdm, hun khéi, quy trinh san xuét, lwc c4t, chat lwong cdm quan.

Preliminary Study on the Production Process of Smoked Shrimp Sausage

ABSTRACT

This study investigated the production process of smoked shrimp sausage from whiteleg shrimp, a plentiful
resource in Vietnam. The objective was to identify factors affecting product quality, including raw material ratios,
additive content, grinding time, and smoking duration. Experiments were conducted in laboratory conditions using
sensory evaluation and shear force measurement. The results suggested production process with a raw material ratio
of pork meat/peeled shrimp/pork fat at 25/60/15, adding 5% modified starch, 2% egg white powder, and 0.4% sodium
tripolyphosphate. Grinding for 5 minutes and smoking with lemon wood chips at 90-100°C for 120 minutes yielded the
best shear force and sensory scores. The final product achieved a sensory score of 18.4/20 with a shear force of
11.5 + 0.2 N, rated good according to TCVN 3215-79. This research contributes to enhancing shrimp value for
convenient food production.

Keywords: Shrimp sausage, smoking, production process, shear force, sensory quality.

pham thong dung tién 1gi, giau dinh dudng thi

1. DAT VAN DE

Viét Nam 1a mét trong nhiing quéc gia dan
dau thé giéi vé xuit khau thiy san va san lugng
tdm nudi dat khoang 1,21 triéu tdn vao nim
2023 (Deb, 2024). Tuy nhién nguén nguyeén liéu
déi dao nay van chua duge tan dung mot cach
hiéu qua. Pa phan thuy san Viét Nam xuit
khiu cht yéu duéi dang nguyén liéu thé méi
qua so ché, cAc san pham gia tri gia ting chua
dugc chi trong. Trong béi canh nhu ciu tiéu thu
tdm ting va ngudi tiéu dung huéng dén thuc

san xudt san phdm c6 gi tri gia ting trd thanh
gidi phap tiém ning (Denmark, 2008; Abuzar &
cs., 2023).

Xtc xich 14 mot trong cac loai thuc pham
lau doi, c6 ti khoang 5000 nim trudec Coéng
Nguyén, ton tai trong nhiéu nén 4m thuc khac
nhau trén thé giéi. Xic xich dugc ché bién tu
thit (thong thudng va chu yé&u la thit heo) bing
phuong phap nhéi thit vao trong mot doan vo
két hop véi cac loai mudi, gia vi, phu gia. O Viét
Nam, 1¢i thé ngudn thiy san da dang va déi dao
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da thic ddy mot s6 nghién ctu cai tién vé san
phdm xtdc xich c6 ngudén géc thuy san nhu
nghién cttu san xuat xuc xich tit ca (Ha Thi Phu
Nghia, 2008), ga (Nguyén Thi Trinh, 2013), tém
v6i surimi (Nguyén Thi Tuyét & cs., 2010) va
thit vun dau tom (Nguyén Van Muosi & cs.,
2013). Tuy nhién, nguyén liéu thiiy san thuong
¢6 cd thit 1ong 1éo, ham lugng nudc cao va chiia
nhiéu enzyme noéi tai, 12 méi truong 1y tuéng cho
quéa trinh tu phan gidi dién ra manh. Do d6, cac
san phdm xuc xich nay c¢6 nhude diém cdu tric
gel protein rdi rac, tach nude, kho xac.

Tu thuc t& trén dit ra nhu cau nghién ctu
phat trién nhiing san phadm tit thuy san tién
dung c6 gia tri gia ting, khic phuc nhuge diém
trén. Dong thoi, phuong phap hun khéi duge cac
nha céng nghé danh gia 1a gidi phap hiéu qua
chong thoai héa protein, cling nhu tiang thoi
gian bdo quan, tao mau mui dic trung cho san
pham c6 ch4t nén 1a protein. Do vy, nghién ctiu
quy trinh san xudt xtdc xich tdm hun khéi 14 can
thiét. Nghién cttu nay tap trung danh gia anh
hudng cta ty 1& thanh phan nguyén liéu chinh,
ty 1& cac loai phu gia, diéu kién xay quét, thoi
gian hun khéi dén cdu tric gel va cdm quan cua
xtc xich lam tit thit tom dé tim ra diéu kién va
cong thic ché bién phit hop cho san pham.

2. PHUONG PHAP NGHIEN CUU
2.1. Nguyén liéu va thiét bi

2.1.1. Nguyén liéu chinh

Toém thé chin trdng tuci (Litopenaeus
vannamei) dugec mua tit Cong ty C6 phan Nha
Trang SEAFOODS-F17 (58B ducdng 2/4, Nha
Trang, Khanh Hoa); thit lgn tuci nac méng va
md than Ign dudc 14y tai cac clia hang ban thit
ctua T4ap doan CP tai Nha Trang.

2.1.2. Nguyén liéu phu

Tinh bot bién tinh (TBBT) va sodium
tripolyphosphate (STPP) ctia cong ty TNHH san
xudt Thuong mai Viét My; bot long trang tring
(BLTT) phan phéi bsi Cong ty TNHH San xuat
Thuong mai Nam Viét LAm; mudi, dudng, bot
ngot, tiéu, toi (Thuong hiéu MM Market, Viét
Nam). Nguyén liéu tao khéi bang diam gb chanh
dugc thu hoach tai Binh Dinh.
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Mot mau xidc xich thuong mai cia Ba Lan
duge st dung lam d6i ching dé so sanh chat
lugng cam quan véi cic mau xtc xich tom thi
nghiém. Mau xic xich nay dugc mua tai siéu thi
Lotte Mart, Viét Nam, dang xudc xich dai, dugc
tiét trung va hun khéi dé tao huong vi dac
trung. Nguyén liéu san xuit xdc xich nay gém:
thit heo, cac loai thit khéc, gia vi (mudi, tiéu,
tdi, cac loai gia vi thao mdc).

2.1.3. Thiét bj

May xay (HD-12, 650W, Thién Phud), may
quét (NNXT-A01, 750W), may do luc cit Sun
Rheo Meter CR-500DX (Nhat Ban), 16 hun khéi
mini dung Gas (TMTP-ICO01, Viét Nam).

2.2. Phuong phap nghién cttu va xtt ly sé liéu

2.2.1. Quy trinh du kién va bé tri thi
nghiém (Hinh 1)

2.2.2. Thuyét minh quy trinh

Nguyén liédu: Tom nguyén liéu tuoi, thit nac
heo 14 thit tuci nac méng c¢6 mau hong tuoi. M4
heo 14 md lung c6 mau tring dén tring nga.

Xit Iy nguyén liéu: Tom duge lit dau, bd noi
tang; Thit nac v mé dudc cit nhé tiing miéng
nho. T4t ca nguyén liéu chinh dudc ria sach.

Phéi tréon: Nguyén liéu chinh dudc tron theo
theo ty 1& dudc bo tri khdo sat thi nghiém nhu ty
1é& thit : tom : md (45/40/15; 40/45/15; 35/50/15;
30/55/15; 25:60:15). Mbdi nghiém thiic xtc xich
thi nghiém dugc san xuat bang cach tron 250g
hén hgp thit : tdm : md (chi€m 98,6% khéi lugng
hén hop nhan xtc xich) véi cac gia vi gbm: toi
0,13%, bot ngot 0,1%, tidu 0,2%, duong 1% rdi
dem xay tho. Ti 1é phu gia st dung trong thi
nghiém nay dugc tham khdo tu thuc t€ san
xuit. Khao sat cong doan nay, céng thic phdi
tron khong st dung phu gia, thoi gian quét 1a 7
phut, giai doan hun khéi thuc hién 6 90-100°C
trong 80 phut. Muc tiéu cua thi nghiém nay la
tim ra ti 1& thit : tom : md téi vu cho quy trinh
san xuat xudc xich tom.

Xay tho: T4t ca mau duge xay tho bing may
HD-12 va duy tri nhiét 6 nguyén liéu < 10°C.

Phoi tron phu liéu: Phéi tron phu liéu nham
muc dich chinh 1a cai thién c&u tric cho san



phdm. T4t ca cic nghiém thic cia thi nghiém
nay déu st dung hén hgp thit : tdm : md theo ti
1é 25:60:15, cac gia vi chiém 1,43% khéi luong
xic xich gém téi 0,13%, bot ngot 0,1%, tiéu
0,2%, duong 1%. Ti 1é cac loai phu liéu nham cai
thién céu tric san phim, dugc bd tri khao sat
lan lugt theo tiing 16 thi nghiém sau nhu ty 1é
tinh bot bién tinh (TBBT) (0%; 3%; 4%; 5%; 6%;
7%); Ti 1é bot long trang tring (BLTT) (0%;
0,5%; 1%; 1,6%; 2%; 2,5%); Ti 1&¢ mnatri
triphosphat (STPP) (0%; 0,1%; 0,2%; 0,3%; 0,4%;
0,5%). Khao sat cong doan nay, ty 1&é nguyén liéu
dudge cap nhat ti két qua khao sat va thong s6
cla cac céong doan con lai dudc giti nguyén nhu
cong doan phéi tron. Cong thic ty 1& phdi tron
cta ba 16 thi nghiém dudc bd tri doc 1lap 1an lugt
TBBT (céng thiic ti 1 dén 6), BLTT (cong thtc
tit 7 dén 12, STPP (cong thiic tir 13 dén 18) theo
bang 1.

Xay nhuyén: Hén hgp sau khi phéi tron
(250g) duge dé trong ngan lanh < 4°C va sau d6
tién hanh quét bing thiét bi quét (NNXT-A01,
750W), c6 c6i chtia thit inox 304, dudng kinh
trong 20cm, hai 1udi dao quét phing hei luon véi
toc d6 quay 2.500 vong/phit trong 5, 6, 7, 8, 9, 10
phit. Khao sat cong doan nay thuc hién tiép sau
nhém thi nghiém khao sat ty 1& phoi tron. Mau
duge chuéin véi ty 1& thit: tom : md (25:60:15),
khéng st dung phu gia va théng s6 cia cac cong
doan con lai duge gitt nguyén nhu cong doan phéi
tron. Cac mAu duge quét theo thoi gian khac
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Khéo sat ty 1é
thanh phan (1)
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nhau duge so sanh danh gia cam quan, luc cit so
v6i v6i mau thi xdc xich thi truong.

DPinh hinh: St dung cudn collagen dé dinh
hinh cho san phdm, sau d6 dung day budc thanh
tung khic.

Hun khoéi: Quét mot 16p dau diéu lén xic
xich dé tao d¢ bong, sau d6 cho vao 16 hun khéi,
treo xuic xich theo chiéu doc. Ché& d hun khoéi
bing dam gb chanh dudc cai dit c6 nhiét d6 &
90-100°C. Thi nghiém tién hanh thdi gian hun
khoéi trong vong 30, 60, 90, 120, 150, 180 phit.
MAu khao sat dudc chuin bi dua trén két qua
rit ra ti cac nghién ctu d trén; cong thic duge
danh gia to6t nhat qua cac thi nghiém khao sat
12 hén hgp thit : tdm : md (25:60:15); 1,43% hoén
hgp gia vi; 5% TBBT; 2% BLTT; 0,4% STPT
(cémg thiic 17, bang 1).

Bio quan: Xtc xich dude san xuat theo cong
thtic s6 17, bang 1 sau khi hun khéi trong thoi
gian 120 phut duge dé ngudi, sau dé bao géi hut
chan khong bang tii PA, bao quan dong thdi &
nhiét d6 lanh 4°C va lanh déng -20 + 2°C.

Ghi cht: Thi nghiém & cac cong doan hoic
yéu to khao sat déu thiét k& va so sanh theo
ham muc tiéu nhu nhu luc cit ngang va danh
gid cam quan theo tiéu chuidn TCVN 3215-79.
Cac diéu kién thi nghiém dugc giii c6 dinh trong
cing moét 16 thi nghiém. Mbi 16 thi nghiém &
ting céng doan cua qui trinh cong nghé du kién
dudgc danh s6 theo thi tu thuc hién nghién ctu.
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Hinh 1. So d6 bé tri thi nghiém nghién cttu Anh huéng
ctia mét s yé&u t6 dén luc cit va chat lugng cam quan san phidm xuc xich tém hun khéi
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Bang 1. Thanh phan nguyén liéu (% khéi lugng)

trong cac cong thiic nghién citu ti 1& b6 sung phu liéu

Cong thure Thit : thit tém : m& (25:60:15) Hén hop gia vi TBBT BLTT STPP
1 98,57 1,43 0 0 0
2 95,57 1,43 3 0 0
3 94,57 1,43 4 0 0
4 93,57 1,43 5 0 0
5 92,57 1,43 6 0 0
6 91,57 1,43 7 0 0
7 93,57 1,43 5 0 0
8 93,07 1,43 5 0,5 0
9 92,57 1,43 5 1 0
10 92,07 1,43 5 1,5 0
11 91,57 1,43 5 2 0
12 91,07 1,43 5 2,5 0
13 91,57 1,43 5 2 0
14 91,56 1,43 5 2 0,1
15 93,55 1,43 5 2 0,2
16 93,54 1,43 5 2 0,3
17 93,53 1,43 5 2 0,4
18 93,52 1,43 5 2 0,5

Bang 2. Chi tiéu danh gia cam quan

mat hang xtc xich tom

Tén chi tiéu Hé sb quan trong
Trang thai (d6 chac, dan hdi,..) 1,2
Mau séc 1
Mui 0,8
Vi 1

2.2.3. Phuong phap do luc cit ngang cua
gel xuc xich

Chuan bi miu do: Xtc xich bao quan &
nhiét do 4°C + 1 sau thoi gian khac nhau duge
héap cach thuy 6 nhiét dé6 100°C trong 10 phut,
tiép d6 mau dude lam ngudi dén nhiét d6 phong.
Sau d6 miu dudc cit thanh hinh tru nhé c6
chiéu cao 2cm.

Phuong phap xdc dinh Iuc cat cha gel xdc
xich: Luc cit ngang 1a mot tiéu chi quan trong
danh gia d6 bén gel cua xic xich. Luc cat cia gel
(mau c6 dudng kinh 2cm va chiéu day 2cm) xac
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dinh béng phuong phap dudec mo ta bdi Nguyén
Trong Bach & cs. (2024) thuc hién trén thiét bi
do luu bién Sun Scientific Rheometer
CR-500DX (Nhat Ban) véi dau do s6 10 c6 téc do
di chuyén 14 5 mm/giay véi luc 40N.

2.2.4. Phuong phap héa hoc

- Xac dinh ham lugng protein theo phuong
phap Kjeldahl

- Xac dinh ham lugng lipit theo phuodng
phap Soxhlet

- Xac dinh 4%
No.23.3rd.ed.1991

4m theo NMKL
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Bang 3. Co sé cho diém cho san phiam xtc xich tém hun khéi

Tinh chét
cam quan

o @
O D»
3

Mo ta

Trang thai

Mat c&t min, mém, dan héi tét, khong chay nwéc, ciu truc ddng nhét, mét cét bong lang

Mat c&t twong dbi min, mém, dai, dan hdi tét, khéng tach nwéc, clu tric ddng nhét, mat ct hoi béng lang

w (| o

Mat cat trong déi min, mém, kém dai, dan héi kém, xuét hién tach nwéc nhwng it, cau tric twong dbi déng
nhat, bé mat cat it bong lang

Tach nwéc hoi nhiéu, cAu truc it ddng nhét

Céu trac kém ddng nhat hoi mém nhao, dan hdi rat kém,tach nwédc nhidu, khé dinh hinh thanh tirng miéng
nhoé

CAu tric nhiing nhéo khéng dinh hinh dwoc

Mau sic

Mau vang sang ddng d&u dac treng cho san pham hun khoi

C6 mau vang dam/nhat hon mau déc trung clia san phdm, déng déu

San phadm c6 mau vang nhat khéng déu hodc cé mau vang rat dam

N|lw|lh~|lO|O

Mau vang rat nhat khong déng déu, hodc mau rat dam

San pham c6 mau vang rat nhat, phan bb khong déng déu hodc san phdm cé mau nau

San pham c6 mau la, s&n phdm bj héng

Mui

C6 mui thom déc trwng san phdm hun khéi va clia tém

Co6 mui thom clia xuc xich hun khéi nhwng khéng hoan toan dac trwng, khéng cé mui la

Mui it dac trwng, khdng hai hoa

N|w ||| O

MUui khéng dac trwng, thoang c6 mui la

Khéng dac trwng hodc c6 mui 6i khét

Co mui 6i khét kho chiu

Vi hai hoa dac trwng cho san pham, hau vi cé vi ngot clia tdm

C6 vi man ngot déy dd nhwng chwa hoan toan dac trwng, hau vi khong thé hién rd vi ngot cla tom.

C6 vi hoi man hoac hoi ngot hodc hoi nhat

N|lw |~ O

C6 vi man, ngot, chwa cé sy hai hdoa dic trwng cho san pham

1 Hoii ¢6 vi la, khé chiu

0 | Cévilacta san phdm hw hdng.

- Xac
7142:2002

- Xac dinh ham lugng NH,; theo TCVN
3706-1990.

- Xac dinh ham lugng H,S theo TCVN
12046-3.

dinh tro téng s6 theo TCVN

2.2.5. Phuong phap phan tich cam quan
Danh gia cam quan theo phuong phap cho
diém moé phong theo tiéu chuén Viét Nam
(TCVN 3215-79). St dung hé diém 20, thang
diém 6 bac (tit 0 dén 5) va diém cao nhit cho
mdi chi tiéu 1a 5 diém. Hoi déng danh gia cam
quan gom 5 thanh vién, da dudc tap hudn vé

phuong phap danh gia cam quan. D61 véi san
phdm xudc xich tom hun khéi dua trén tiéu
chuén nay dé xay dung bang moé ta danh gia céc
chi tiéu chat lugng: Trang thai, mau sic, mui,
vi. M4i diém cam quan tuong Gng v6i mot mic
chat lugng nhat dinh. Dua vao bang mé ta, cac
kiém nghiém vién tién hanh cho diém. Ty vao
miic d6 quan trong ctia méi chi tidu ma xac dinh
hé s6 quan trong khac nhau cho ting chi tiéu
dugc danh gia, chi tiét 6 bang 2.

Cong thic tinh diém cam quan:

DCQ =Y (PTB,x HSQT,)

Trong dé: PCQ 1a diém cdm quan cta mot
mAu thi nghiém; PTB, 14 diém trung binh cta
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nim thanh vién danh gia cho mot chi tiéu cam
quan; HSQT, 14 hé s6 quan trong cua ting chi
tiéu (xem thém bang 2).

2.2.6. X Iy s6'liéu

Tat ca cac cong thiic thi nghiém dude lip lai
3 1an, két qua thu dudc 1a gia tri trung binh cta
cac lan do. S¢ lidu dude xi ly bang phan mém
Excel 2013 dung kiém dinh ANOVA va Tukey
HSD’s test dé so sanh su khéc biét giia cac gia
tri trung binh. Su khac biét c6 ¥ nghia théng ké
dugce xac dinh khi P <0,05.

3. KET QUA VA THAO LUAN
3.1. Anh hudng ctia ty 18 thit : thit t6m : m&

Hinh 2 biéu dién két qua nghién ctu anh
hudng ctia ty 1& nguyén liéu chinh ctia 5 cong
thiic phéi tron dén luc cit ngang cta xic va diém
cam quan. Luc do khi phéi tron thit tom véi ty 1&
40%, 45%, 50%, 55% va 60% cho thay cac luc do
gidm dan theo huéng tang ty 1& tém (ty 1&é md
15% cb dinh, va ty 1& thit heo giam dan tuong
tng). Tuy nhién két qua danh gia cam quan thi
bién thién ngudc lai, cang téng ty 1é& thit tém thi
chat lugng cang duge diém cao, va cao nhat véi ty
1& phéi tron thit : thit tom : md 1a 25:60:15 véi luc
cét 1a 8,45 N. Diéu thu vi ciia khao sat nay hé 16
kha nang kiém soat luc cit ngang hé gel hén hop
protein ciia san pham théng qua viéc diéu bién ty
1é thit va tom. Tuy nhién, ching t6i quyét dinh

18 -
16

Luc ciit (N)
ke
[T I -

L T S - - -]
1

a
b b
| |
| |
I I c d
. ) r .I.l-IO

chon mau c6 ty 1& thit : thit tom : md 1a 25:60:15
vi phut hgp véi cAc muc tiéu mong muén nhu cho
chat lugng cam quan tét véi huong vi tom déc
trung va két cAu mém mai, st dung dudc nhiéu
nguyén liéu tom. K&t qua nghién ciiu cho thay ty
16 tobm cao hon lam giam luc cit do ham lugng
nude cao va cau trac co it dic hon so véi thit lgn,
phu hop véi nghién ctu vé xtc xich c4 caa Ha Thi
Phu Nghia (2008). Bén canh d6, chi tiéu trang
thai san phdm hoan toan dap tng t6t véi trang
thai dac thu chung ctia dong xtc xich. Két qua
luc cit ngang & ty 1é nay khoang 8,5N 1a thap
nhit trong cac mau, nhung két qua kha tuong
dong véi dong xtc xich lam ti thit sAm ca ngit
méi dude cong bd gan day cua tac gia Nguyén
Trong Bach & cs. (2024).

3.2. Anh huédng ctia théi gian quét

Hinh 3 biéu dién két qua nghién ctu anh
hudng thoi gian quét dén luc cit ngang va diém
cam quan cta san phadm. Nhin chung, thsi gian
quét cang tang thi luc cit ngang cang giam manh
nhung chit lugng cam quan khéng thay déi
nhiéu. V& mit cdm quan, c¢6 thé khi tang thoi
gian quét thi diém cdm quan ting vé trang thai
tré nén min hon nhung cdu tric tré nén long 1éo
hon. O thai gian quét 1a 5 phit cho luc cét cao
hon gan 25% so véi mau thi trusng (MTT) nhu la
mau ddi chting. Thoi gian quét nay 14 phu hop va
cai thién thém mot it vé luc cit so véi 16 thi
nghiém vé ty 1é nguyén liéu chinh.
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Ghi chi: Chit cai khic nhau chi su khéc biét ¢6 y nghia théng ké gitia céc gia tri trung binh véi P <0,05.

Hinh 2. Anh huéng ty 18 thit : thit tom : m& dé&n luc cit
va diém cAm quan cua xuc xich tém hun khéi

1306



: = = % e
th S h =1 W & U o th
A

| |

Luwe ciit ngang

th

n
N

MIT 5§

Nguyé&n Bao, Nguy&n Thi Minh Tuyét, Phan Thi Khanh Vinh

6 7, 8
Thoi gian quét (phut)

Piém cam quan

® Lye ciit (N)

EDiém cam quan
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Ghi chii: chit cai khac nhau chi su khac biét c¢6 y nghia théng ké giiia c4c gia tri trung binh véi P <0,05.

Hinh 3. Anh huéng ctia thdi gian quét dén luc cit ngang

-~ . ;\7 » ’ ~ , e
va diém cam quan cta xtc xich tom hun khéi

3.3. Anh huéng cta tinh bét bién tinh, bét
long trang tring, sodium tripolyphosphate
dén luc cit ngang ctia sin pham

Hinh 4 biéu dién két qua nghién ctu anh
hudng cua ty 1& phu liéu ctia 18 cong thic phdi
tron (1an lugt theo 3 16 thi nghiém nhu TBBT,
BLTT, STPP) dén luc cit ngang va diém danh
gi4 cam quan cta xuc xich tdm hun khéi. Tt hinh
4A, cho thay khi tang ty 1é TBBT thi luc cét
ngang cia xudc xich ¢6 su thay d8i ro rét. O ty 16
TBBT tit 3% dén 4% thi luc cit cta xdc xich ting
lén 14n lugt 14 7,13N (3%); 7,51N (4%) va giam so
v6i mau déi chiing 0% 1a 8,45 (N). T ty 1& 5% trd
di thi luc cit ngang cta xudc xich ¢6 xu huéng
giam, cu thé 1a & 6% va 7% tinh bot bién tinh thi
luc cit giam xudng con 1an lugt 14 7,60N (6%) va
6,5N (7%). TBBT c6 kha ning tao ra mang luéi
gel v6i cac mach protein thong qua lién két hydro
va lyc tinh dién (Kong & cs., 2016). O ty 1é tinh
bot 1a 5%, gia tri luc cit dat cyc dai trong khi
diém danh gia cam quan khéng bién dong nhiéu
néu tang ty 16 TBBT thém. Nhung khi ty 1é
TBBT vudt qua lugng can thiét cho viéc hé tro
tao hé gel protein - nudc, lai gy ra hién tugng
canh tranh lién két gifia tinh bot véi cac thanh
phan tao lién két khac, 1am cho cau tric hé gel
trd nén kém 6n dinh.

Hinh 4B cho th4y khi b6 sung BLTT, luc cét
tang 1én rd rét so véi mau déi ching, cu thé luc
cit tang khi b6 sung BLTT ga & cac ty 1é 0,5%
(7,5N), 1% (8,3N), 1,5% (9,5N), 2% (9,8N) va 4 2%

gia tri dat cuc dai. Diéu nay c6 dugc 1a do trong
long tring tring c6 chta luong 16n albumin tham
gia dong tao gel hé protein. Bén cach d6, tac dung
quan trong ctia BLTT la kha nang tic ché enzyme
ndi tai trong co thit (Burgarella & cs., 1985;
Jafarpour & cs., 2012). Diéu nay giip cho téc do
thoai héa hé gel protein gidam dang ké theo thoi
gian. Vé cam quan khi ting ty 16 BLTT diém cam
quan ciing tang 1én rd rét so véi mau d6i ching
0% (15,4) va 2% (17,8), cho thdy khi bé sung
thém bot long tréng tring do min, d6 mém va su
dan héi cting tang 1én ro rét. O ty 16 2% BLTT
cho diém cam quan cao nhét vé ciu trdc mui vi
va mau sic.

Hinh 4C cho thAdy khi ting ty 1& STPP thi
luc cdt cting ting dang ké va khac biét c6 ¥
nghia so v6i mau déi ching 0% (9,8N). Péng
thdi, ta c6 thé thdy cai thién luc cit ngang caa
16 thi nghiém STPP so véi 2 16 thi nghiém TBBT
va BLTT truée d6. Viéc bé sung STPP vao hé gel
da phat huy vai trd tao lién két giiia cac loai
mach protein tif cadc ngudén nguyén liéu khac
nhau va ting kha ning gitt nuéc (Ramadhan &
cs., 2018). O ty 16 0,5% c6 luc cit cao nhat
(11,7N) nhung khéng cé khac biét v&é méit thong
ké so v6i mau 0,4% (11,6N) va déng thoi gay vi
la, tuong ty nhu ghi nhan trong cac nghién ctiu
vé phu gia thuc phdm (Nguyén Thi Tuyét & cs.,
2010). V& mit cam quan, diém danh gia khac
tuong dong gitia cAc mau va c6é cai thién nhe
theo chiéu ting ham lugng STPP. Hién tugng
nay c6 thé giai thich do diém chi tiéu trang thai
dugc cai thién ctia hé gel.
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Ghi chi: chit cai khac nhau chi su khéac biét c6 y nghia thong ké giiia cdc gi4 tri trung binh cua tiing 16 thi
nghiém vai P <0,05.

Hinh 4. Anh huéng cua ty 1é phéi tréon (A) cia TBBT, (B) cia long trang triing,
(C) cia STPP dén luc cit ngang ctia xtc xich tom hun khéi

Bang 4. Anh hudng ctia thoi gian hun khéi dén diém cam quan

Thoi gian ’Dlem M6 ta
(phut) cam quan

30 52 San pham con rat mém, chwa chin hoan toan, mau séc con trdng chwa cé mau déc trwng clia xtc xich
x0ng khoi.

60 9,1 Trang thai chéac hon, chwa chin hoan toan, cé mau sic ctia xtc xich hun khoi nhung khdng dé&u mau vang
rat nhat.

90 14,9 CAu tric mém mai hon, con mui tanh cla thit, c6 mau vang déac trng cda xtc xich hun khoi.

120 18,1 CAu tric mém mai, b& mat bong lang, cé vi ngot déc trwng clia tdm , san phdm chin hoan toan, mau vang

d&c trng cho san pham hun khéi.

150 15,4 B& mat hoi kho, 16p vé gion va khd, cé vi ngot d&c trwng cla tdm, ¢6 vi hoi dang cla khéi, mau sic sam
hon so v&i mau vang dac trwng clia san pham.

Bang 5. K& qua phan tich thanh phidm xtc xich t6m hun khéi

IR s Dbiém Tro DO a&m Protein Lipit NH3
Tén chi tiéu Lwc cat (N) cam quan (%) (%) (%) %) (mg/100g) H.S
Mau thi nghiém 11,56+0,2 18,4/20 1,9 53,1 17,4 18,4 32,8+0,34 Am tinh
(xuc xich tdm xéng khai)
Xuc xich heo, bd xéng khoi - - 2,8 56,6 12,1 26,6 - -

Ba Lan (USDA, 2019)

(120 phut) diéu nay c6 thé giai thich 1a do khi
kéo dai thoi gian hun khéi thi san phdm c6 thoi

Xuc xich tdm dugc san xuét theo cong thiic gian lam téng ty lé protein bién tinh khéng
s6 17 (Bang 1) va sau d6 dugc hun khéi & cac  thuan nghich do nuéc bay hoi ra ngoai san
thoi gian khac nhau. Két qua xac dinh anh phdm nhiéu hon, lam san pham trd nén dan hoi
hudng cua thoi gian hun khéi dén diém cam  hon, hon nita thoi gian hun khéi dai cang lam
quan thé hién & bang 4. Khi tang thoi gian hun cho san phdm c6 méau, mui, vi dac trung hon
khéi thi diém cam quan cling ting cu thé diém  (Brian & cs., 2018). Tuy nhién, khi kéo dai thai
cam quan tang 5,2 (30 phut) 1én 9,1 (60 phit) va gian hun thi diém cadm quan lai gidm, nguyén
14,9 (90 phut) cudi cung 1a ting cao nhit 18,1 nhan 1& do nudc tach ra nhiéu lam cau tric trd

3.4. Anh huéng ctia thoi gian hun khéi
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nén khé, cting va kém dan hoéi, mac khac khi
thoi gian kéo dai cling 1am cho mau sic cua san
phém trd nén sam hon.

3.5. K&t qua danh gia chat lugng thanh pham

Xuc xich tom hun khéi duge san xuit theo
cong thiic phoi tron nguyén liéu sd 17 (Bang 1),
dudce hun khéi trong théi gian 120 phit. Thanh
pham thi nghiém nay dude bao quan trong diéu
kién lanh < 4°C trong 2 tuan, dugc 14y ra danh
gia chat lugng cam quan va tién hanh déng thoi
cac chi tiéu héa hoc. Xic xich tom hun khéi dat
diém cam quan 18,4/20, dugc danh gia “t6t” theo
TCVN 3215-79 (Bang 5). Piém cam quan nay
cao hon so véi 16 thi nghiém hun khéi do trong
thoi gian bao quan, cac thanh phan tao mui, vi
d#ic trung cta san phdm hun khéi duge ddng
déu va 6n dinh hon. Luc cit ngang cta san
phdm dat 11,5 N, két qua nay kha tuong dong
v6i cac 16 thi nghiém vé phu liéu dua vao nhu
BLTT va STPP. Dic biét, két qua nay thé hién
dugc vai trd cia BLTT dua vao lam gidm kha
nang thoai héa hé gel protein do enzyme trong
cac cong doan chd dinh hinh, ché gel héa, cho
hun khéi (Jafarpour & cs., 2012). So sanh véi
cac chi tiéu héa hoc clia sdn phdm xéng khéi
thuong mai (Bang 4), cho thdy d6 4m kha tuong
déng, ham lugng protein cao hon 43,8% nhung
ham lugng lipit th&p hon. Qua d6, c6 thé thay
xuc xich tém hun khéi c¢é gia tri dinh dudng cao
hon so v6i mau thuong mai d6i chiing.

4. KET LUAN

Nghién ciu da xac dinh quy trinh san xuat
xdc xich tom hun khéi véi cac cong doan chinh
nhu phéi tron nguyén liéu chinh (thit lgn : thit
tém : md) 1a 25:60:15, hdn hop nguyén liéu dude
lam lanh sau khi xay thé; b6 sung phu liéu nhu
5% TBBT, 2% BLTT va 0,4% STPP so véi tong
khéi lugng nguyén liéu chinh; diéu kién quét &
nhiét d6 phong trong thdi gian 5 phut va thuc
hién cung ty 1& hén hgp gia vi gbm 0,13% toi,
0,1% bot ngot, 0,2% tiéu, 1% dudng; cong doan
hun khéi thuc hién bang diam gb chanh &
90-100°C trong 120 phidt. San phdm dat diém
cam quan 18,4/20 véi luc cat ngang dat 11,5N,
dudgce danh gia tét theo TCVN 3215-79.

Nguyé&n Bao, Nguy&n Thi Minh Tuyét, Phan Thi Khanh Vinh

LOI CAM ON

Nhém tac gia xin chan thanh cam on hé trg
trong sudt qua trinh thuc hién nghién ctiu cta
Khoa Céng nghé Thuc phdm, Trung tdm Thi
nghiém thyc hanh, Trusng Pai hoc Nha Trang da
cung cap co s6 vat chat va diéu kién thi nghiém.
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