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TÓM TẮT 

Trong nghiên cứu này, bộ sưu tập gồm 180 chủng vi khuẩn Bacillus spp. phân lập từ tương ớt, dạ cỏ bò, lòng 

non lợn, sữa lên men, nước thải ở nhà máy sữa, đất ở các vùng khác nhau được sử dụng để sàng lọc chủng vi 

khuẩn có khả năng sinh tổng hợp protease chịu nhiệt. Kết quả cho thấy 124 chủng Bacillus spp. có khả năng sinh 

protease ngoại bào, trong đó hai chủng vi khuẩn NT1.8 và NT 3.9.3 phân lập từ nước thải nhà máy sữa sinh 

protease có hoạt tính cao nhất đạt lần lượt là 423 U/l và 274.7 U/l. Đánh giá khả năng chịu nhiệt của protease từ 

chủng NT1.8 và NT3.9.3 cho thấy enzyme thu nhận từ chủng NT1.8 giữ được 80% hoạt độ khi ủ ở 50
o
C trong vòng 

2 giờ và giữ được 78% hoạt độ khi ủ ở 55
o
C trong 30 phút. Trong khi đó, protease thu nhận từ chủng NT3.9.3 hoạt 

tính giảm mạnh khi xử lý enzyme ở nhiệt độ 50
o
C và 55

o
C. Kết quả so sánh trình tự đoạn gen mã hóa 16S rRNA cho 

thấy chủng NT1.8 là Bacillus amyloliquefaciens NT1.8. 

Từ khóa: Bacillus spp., protease chịu nhiệt, định tên, bền nhiệt. 

Selection, Identification of Bacillus spp. Producing Protease,  
and Determination of Enzyme Thermostability  

ABSTRACT 

In this study, 180 Bacillus strains isolated from Chilli sources, cow rumens, pig small intestine, fermented milk, 

dairy industry effluent, soil have been used to determine protease activity. The data indicated that there were totally 

124 strains producing extracellular protease, in which proteases from NT1.8 and NT3.9.3 isolated from dairy industry 

effluent were highest activity 423U/l and 274.7U/l, respectively. The evalutation of thermal stability showed that 

protease produced by NT 1.8 remained 80% after 2 hours incubation of enzyme at 50
o
C and remained 78% after 

enzyme incubation at 55
o
C for 30 min. Meanwhile, the activity of protease from strain NT 3.9.3 reduced dramatically 

after pre-treatment at 50 and 55
o
C. Strain NT1.8 was identified to be Bacillus amyloliquefaciens NT1.8 based on the 

comparison of sequence encoding for 16rRNA gene. 

Keywords: Bacillus spp., thermostable protease, identification, thermostability. 

 

1. ĐẶT VẤN ĐỀ 

Trong nhĕng nëm gæn đåy, viûc nghiên cēu, 

sân xuçt enzyme chĀu nhiût đã thu hčt đđĜc sĖ 

quan tâm lęn cĎa các nhà khoa hąc (Manachini 

& Fortina., 1998; Zakaria et al., 2013). Trong 

đĂ, protease là mċt trong ba nhóm enzyme công 

nghiûp quan trąng, chiøm 60 - 65% tĉng lđĜng 

enzyme trên toàn thø gięi (Al Shehri et al., 

2004). Enzyme này đđĜc ēng dĐng rċng rãi 

trong công nghiûp thĖc phèm, thēc ën gia sčc, 

thuċc da, y hąc, mĠ phèm và xĔ lý mĆi trđĘng. 

Trong khoâng 3.000 loäi enzyme protease đã 

đđĜc nghiên cēu, phæn lęn đ÷u thuą c nhóm 

trung tính và hoät đċng Ě nhiût đċ thđĘng 

(Genckel et al., 2006). Nhĕng enzyme này chþ 

hoät đą  ng tĈt trong mą  t khoâng nhiût đċ rçt hän 

chø, do vä y chúng vén chu  a là ngućn enzyme lý 
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tu  Ěng cho sân xuçt công nghiûp. Chính vì lô   đĂ, 

tìm kiø  m nhĕng enzyme protease có khâ nëng 

chĀu nhiût męi là xu hu  ęng chung đang đđĜc 

quan tâm trên thø gięi và Ě Viõ  t Nam.  

Vi sinh vêt có nhi÷u đðc điùm đu viût hėn so 

vęi sinh vêt khác nhđ khâ nëng sinh sân nhanh, 

vāng đĘi ngín, vì thø thích hĜp cho viûc nghiên 

cēu sân xuçt các sân phèm thē cçp nói chung và 

enzyme nói riêng. Trong sĈ các vi sinh vä  t có 

khâ na  ng sinh enzyme chĀu nhiût ngoäi bào thì 

vi khuèn thuą  c chi Bacillus đã và đang đu  Ĝc 

nghiên cēu nhi÷u hėn do chčng cĂ thù sĔ dĐng 

đu  Ĝc đa däng ngućn co  chçt đù ta ng sinh khĈi 

và có khâ nëng sinh nhi÷u loäi enzyme chĀu 

nhiût khác nhau (Zakaria et al., 2013). Tuy 

nhiên, nghiên cēu v÷ chĎng vi khuèn Bacillus 

spp. an toàn trong thĖc phèm có khâ nëng sinh 

protease chĀu nhiût đøn nay vén còn hän chø. 

MĐc tiêu cĎa nghiên cēu này là tuyùn chąn đđĜc 

chĎng Bacillus an toàn, có khâ na  ng sinh tĉng 

hĜp enzyme protease chĀu nhiût, đĀnh hđęng 

ēng dĐng vào viõ  c thĎy phân mċt sĈ loäi thĖc 

phèm giàu đäm. 

2. VẬT LIỆU VÀ PHƯƠNG PHÁP 

2.1. Vêt liệu 

180 chĎng vi khuèn Bacillus spp. đđĜc phân 

lêp tĒ tđėng ęt, dä că bò, lòng non lĜn, sĕa lên 

men, nđęc thâi Ě nhà máy sĕa, đçt  Ě các vùng 

khác nhau đã đĀnh danh sė bċ (theo hình thái, 

đðc týnh sinh lĞ, sinh hĂa) đđĜc sĔ dĐng đù 

tuyùn chąn chĎng có khâ nëng sinh enzyme 

protease chĀu nhiût. 

2.2. Phương pháp nghiên cứu 

2.2.1. Xác đðnh khâ năng sinh protease 

ngoại bào  

Khâ nëng sinh enzyme protease ngoäi bào cĎa 

các chĎng Bacillus đđĜc xác đĀnh theo phđėng pháp 

đĐc lĊ thäch (Ponnuswamy et al., 2013).  Phđėng 

pháp đđĜc tóm tít nhđ sau: Môi trđĘng CAP bĉ 

sung 0,0015% Bromocresol xanh (BCG) đđĜc 

hçp khĔ trùng Ě 121oC, trong 15 phčt sau đĂ đĉ 

ra đÿa, đĜi thäch khô rći tiøn hành đĐc lĊ thäch 

cĂ đđĘng kính 3 mm. DĀch nuôi cçy đã đđĜc ly 

tâm tách phæn sinh khĈi tø bào (dĀch enzyme thô) 

đđĜc nhă 100 µl vào lĊ trön đÿa thäch. Sau đĂ đđa 

đÿa thäch đã nhă dĀch vào tĎ länh 1 - 2 giĘ đù 

enzyme khuøch tán vào đÿa thäch và quan sát 

vòng thĎy phân xung quanh lĊ thäch. Khâ nëng 

phân giâi casein thù hiûn Ě vùng màu sáng xung 

quanh lĊ thäch, vùng không bĀ thĎy phân có màu 

xanh. Tiøn hành đo đđĘng kính vòng phân giâi (D) 

trĒ đi đđĘng kính lĊ thäch (d)  đù xác đĀnh đĀnh 

tính hoät đċ protease.  

2.2.2. Xác đðnh hoạt độ protease của chủng 

vi khuẩn Bacillus trong môi trường lóng 

Hoät đċ protease cĎa các chĎng Bacillus 

đđĜc xác đĀnh bìng phđėng pháp Sigma dĖa 

trên nguyên tíc: Protease thĎy phân casein 

trong mĆi trđĘng ki÷m täo sân phèm là các đoän 

peptide ngín và mċt sĈ amino acid hòa tan 

trong tricloacetic acid (TCA). Các peptide và sân 

phèm täo thành có chēa tyrosin, tryptophan khi 

cho tác dĐng vęi thuĈc thĔ folin täo dung dĀch có 

màu. CđĘng đċ màu tþ lû thuên vęi nćng đċ chçt 

đem phân ēng, cđĘng đċ màu đđĜc ghi nhên 

bìng giá trĀ mêt đċ quang OD Ě  = 660 nm. Xác 

đĀnh lđĜng tyrosin và tryptophan hòa tan bĚi 

thuĈc thĔ folin. Mċt đėn vĀ hoät đċ cĎa protease 

đđĜc đĀnh nghÿa là lđĜng enzyme thĎy phân 

casein giâi phóng ra mċt lđĜng amino acid 

tđėng đđėng 1,0 mmol tyrosine trong vāng 1 

phút, Ě pH 7,5, nhiût đċ 37oC. 

Cách tiøn hành: 5 ml cė chçt casein 0,65% 

đđĜc đđa vào Ĉng fancol 15 ml, Ď trong bù ĉn 

nhiût 37oC. Sau 5 phčt, 1 ml enzyme đđĜc bĉ 

sung và phân ēng đđĜc dĒng läi sau 10 phút 

bìng cách thêm vào 5 ml tricloacetic acid 5%. 

Protein đđĜc køt tĎa trong 30 phčt. Sau đĂ hĊn 

hĜp phân ēng đđĜc lçy đem đi ly tåm 6.000 

vòng/phút trong vòng 10 phút, 4oC. 2 ml dĀch 

sau ly tåm đđĜc trċn vęi 5 ml Na2CO3 0,5 M 

cùng vęi 1,0 ml thuĈc thĔ folin 1 M và Ď Ě 37oC 

trong vāng 30 phčt. Đċ hçp thĐ quang đđĜc đo 

bìng máy quang phĉ täi bđęc sóng 660 nm. DĖa 

vào đđĘng chuèn tyrosin đù tính toán køt quâ. 

Công thēc tính hoät đċ enzyme: 

Hoät đċ enzyme  
  T * 11

1 * 10 * 2
 x 1.000  

Trong đĂ: 
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Hoät đċ enzyme tính bìng U/l 

T: sĈ µM Tyrosine tđėng ēng đđĜc giâi 

phóng ra 

11: tĉng thù tích phân ēng enzyme (ml) 

2: thù tích dùng đù đo cđĘng đċ quang sau 

khi phân ēng vęi thuĈc thĔ folin (ml) 

1: thù tích enzyme dùng cho phân ēng (ml) 

10: thĘi gian phân ēng (phút) 

2.2.3. Xác đðnh độ bền nhiệt của protease 

từ chủng vi khuẩn có hoạt độ protease cao 

Protease chĀu nhiût đđĜc xác đĀnh theo 

phđėng pháp mĆ tâ bĚi Nguyen et al. (2012). 

Các enzyme đđĜc Ď Ě 50ºC và 550C. Täi các thĘi 

gian Ď khác nhau (0 phút, 30 phút, 1 giĘ, 2 

giĘ...), enzyme lçy ra đù xác đĀnh hoät đċ nhđ 

mô tâ Ě mĐc 2.2.2. Đċ b÷n nhiût cĎa enzyme 

đđĜc xác đĀnh bìng cách so sánh tğ lû (%) hoät 

đċ còn läi cĎa enzyme täi thĘi điùm đo vęi thĘi 

điùm bít đæu Ď.  

2.2.4. Đðnh danh chủng được tuyển chọn 

bằng phương pháp so sánh trình tự gen mã 

hóa 16S rRNA 

Gene mã hóa cho vùng 16S rRNA cĎa 

chĎng Bacillus đđĜc nhân lên bìng kĠ thuêt 

PCR vęi cðp mći 8F (5´-

AGAGTTTGATCCTGGCTCAG-3’) và 1492R 

(5´- GGTTACCTTGTTACGACTT - 3’). Sân 

phèm PCR vęi kých thđęc khoâng 1500 bp đđĜc 

tinh säch và giâi trình tĖ. Køt quâ giâi trình tĖ 

đđĜc so sánh vęi thông tin trên ngân hàng gen 

bìng công cĐ BLAST.  

3. KẾT QUÂ VÀ THÂO LUẬN 

3.1. Kết quâ sàng lọc các chûng Bacillus có 

hoät tính protease 

TĒ bċ sđu têp gćm 180 chĎng vi khuèn chúng 

tôi tiøn hành nuôi cçy và xác đĀnh khâ nëng sinh 

enzyme protease bìng phđėng pháp đĐc lĊ thäch. 

Køt quâ thu đđĜc 124 chĎng có xuçt hiûn vòng 

thĎy phân xung quanh lĊ thäch (Bâng 1). Các 

chĎng này đđĜc cho là có khâ nëng sinh tĉng 

hĜp protease ngoäi bào. Tuy nhiön, đđĘng kính 

vòng thĎy phân chþ có tính chçt đĀnh týnh, do đĂ 

20 chĎng phân lêp tĒ dä că bā và nđęc thâi nhà 

máy sĕa sinh enzyme protease cho đđĘng kính 

vòng phân giâi cao nhçt tĒ 11,10 - 17,20 mm 

(Bâng 2) đđĜc sĔ dĐng đù tiøp tĐc xác đĀnh hoät đċ 

cĎa enzyme sĔ dĐng cė chçt casein. 

3.2. Kết quâ xác đðnh hoät độ cûa protease 

cûa vi khuèn Bacillus  

Các chĎng vi khuèn cĂ đđĘng kính vòng 

thĎy phån cao đđĜc nuôi cçy trong mĆi trđĘng 

NB Ě 37oC, líc 200 vòng/phút. Sau 24 giĘ, dĀch 

nuôi cçy cĎa 20 chĎng vi khuèn đđĜc ly tâm tách 

phæn sinh khĈi tø bào và sĔ dĐng đù xác đĀnh 

hoät týnh protease theo phđėng pháp Sigma. 

Køt quâ đđĜc thù hiûn Ě bâng 3. 

Køt quâ Ě bâng 3 cho thçy khâ nëng sinh 

tĉng hĜp protease cĎa các chĎng Bacillus dao 

Bâng 1. Kết quâ sàng lọc hoät tính enzyme protease 180 chûng Bacillus 

Nguồn phân lập Ký hiệu chủng Số lượng chủng 
Chủng có hoạt tính 
enzyme protease 

Tương ớt TO 36 27 

Dạ cỏ bò DC 94 68 

Lòng non lợn LN 8 1 

Sữa lên men SU 6 3 

Nước thải nhà máy sữa NT 25 19 

Đất Đ 11 6 

Tồng số  180 124 
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Bâng 2. Đường kính vòng phân giâi casein 20 chûng có vòng phân giâi lớn 

STT Chủng D-d (mm) STT Chủng D-d (mm) 

1 DC3.11 11,70 11 DC3.31 12,25 

2 DC3.6 11,70 12 DC2.27 13,00 

3 DC1.18 14,05 13 DC2.39 14,55 

4 DC2.33 12,35 14 DC3.24 13,95 

5 DC2.11 13,65 15 DC3.13 14,95 

6 DC2.34 16,00 16 DC1.9 12,40 

7 DC1.4 12,40 17 DC1.16 13,90 

8 DC3 12,70 18 DC3.72 14,65 

9 DC2.28 11,10 19 NT.3.9.3 16,25 

10 DC3.32 15,05 20 NT1.8 17,20 

Chú thích: + DC là các chûng phån lêp tÿ dä có bñ, NT là các chûng phån lêp tÿ nþĆc thâi nhà máy sĂa. D: đþąng kính vñng 

phån giâi  mm); d: đþąng kính lỗ thäch  mm). 

        

Hình 1. Hình ânh vñng phån giâi casein cûa protease  

từ chûng NT1.8, NT1.9, NT3.72 và NT3.9.3  

Bâng 3. Hoät tính protease cûa 20 chûng vi khuèn Bacillus 

STT Tên chủng Hoạt tính (U/l) STT Tên chủng Hoạt tính (U/l) 

1 DC3.11 23.2 11 DC3.31 23.4 

2 DC3.6 43.9 12 DC2.27 9.8 

3 DC1.18 5.9 13 DC2.39 11.4 

4 DC2.33 6.2 14 DC3.24 16.5 

5 DC2.11 41.2 15 DC3.13 9.8 

6 DC2.34 16.2 16 DC1.9 114.5 

7 DC1.4 20.0 17 DC1.16 12.7 

8 DC3 14.7 18 DC3.72 135.6 

9 DC2.28 35.6 19 NT.3.9.3 274.7 

10 DC3.32 12.9 20 NT1.8 321.9 
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đċng tĒ 5,9 - 321,9 U/l. Trong đĂ, hai chĎng có 

hoät tính cao nhçt là NT1.8 và NT3.9.3 vęi hoät 

týnh tđėng ēng là 321,9 U/l và 274,7 U/l. Køt 

quâ này tđėng đćng vęi køt quâ đo kých thđęc 

vòng phân  giâi đđĜc trình bày Ě bâng 2 và hình 

1. Hai chĎng này đđĜc sĔ dĐng cho các nghiên 

cēu tiøp theo. 

3.3. Ảnh hưởng cûa thời gian nuôi cçy đến 

sự sinh trưởng và khâ nëng sinh tổng hợp 

protease cûa hai chûng NT1.8 và NT3.9.3 

Hai chĎng NT1.8 và NT3.9.3 đđĜc nuôi cçy 

trong mĆi trđĘng NB Ě đi÷u kiûn 370C, líc 200 

vāng/phčt đøn 72 giĘ. TĒ thĘi điùm nuôi, cē sau 

6 giĘ tiøn hành lçy méu đù đo mêt đċ quang Ě 

600 nm và ly tâm thu dĀch đù xác đĀnh hoät đċ 

protease ngoäi bào. Køt quâ đđĜc thù hiûn Ě 

hình 2 và 3. 

Køt quâ hình 2 cho thçy chĎng NT 1.8 tĒ  

0 - 6 giĘ vi khuèn Ě giai đoän thích nghi, lúc này 

sĖ tĉng hĜp protease ít, tĒ 6 - 30 giĘ là vi khuèn 

Ě pha log, phát triùn vęi tĈc đċ nhanh, giai đoän 

 

Hình 2. Ảnh hưởng cûa thời gian nuôi cçy  

đến khâ nëng sinh enzyme protease cûa chûng vi khuèn NT1.8 

 

Hình 3. Ảnh hưởng cûa thời gian nuôi cçy  

đến khâ nëng sinh enzyme protease cûa chûng vi khuèn NT3.9.3 
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tĒ 36 - 72 giĘ thuċc pha cân bìng và pha suy 

vong, mêt đċ quang Ě mēc ĉn đĀnh. Khâ nëng 

sinh tĉng hĜp protease cĎa chĎng NT1.8 thù 

hiûn tđėng đćng vęi mêt đċ sinh khĈi. Ở giai 

đoän thích nghi hoät đċ protease thu đđĜc Ě 

mēc thçp, khi mêt đċ quang tëng dæn thì hoät 

đċ protease tëng theo đøn pha cân bìng hoät đċ 

enzyme thu đđĜc cao nhçt đät 432 U/l sau 42 giĘ 

nuôi và hoät tính cĎa enzyme duy trì Ě mēc 

tđėng đĈi ĉn đĀnh đøn 54 giĘ. Sau đĂ hoät đċ 

giâm dæn cùng vęi sĖ giâm sinh khĈi. 

Khâ nëng sinh trđĚng và sinh tĉng hĜp 

protease cĎa chĎng NT3.9.3 thù hiûn Ě hình 3. 

Køt quâ cho thçy lđĜng sinh khĈi và hoät đċ cĎa 

enzyme bít đæu tëng nhanh sau 12 giĘ nuôi cçy 

và đät mēc cân bìng sau khi nuôi 24 giĘ. Lúc 

này hoät đċ protease cĎa chĎng N3.9.3 đät cĖc 

đäi là 274,7 U/l.  Mêt đċ vi khuèn và hoät đċ 

enzyme tđėng đĈi ĉn đĀnh đøn 36 giĘ, sau 

khoâng thĘi gian này vi khuèn bít đæu pha suy 

vong và giá trĀ OD cĎa mêt đċ quang cĎa tø bào 

khĆng thay đĉi và hoät tính protease giâm đáng 

kù. Các køt quâ nghiên cēu này  có sĖ tđėng 

đćng vęi køt quâ nghiên cēu cĎa Shumi et al. 

(2004), Sharmin et al. (2005). ChĎng NT 1.8 

đđĜc nuôi cçy Ě 42 giĘ và chĎng NT 3.9.3 nuôi 

cçy Ě 24 giĘ đù thu nhên protease, sĔ dĐng cho 

các nghiên cēu tiøp theo. 

3.4. Kết quâ xác đðnh độ bền nhiệt enzyme 

protease cûa hai chûng NT1.8 và NT3.9.3 

DĖa theo phđėng pháp xác đĀnh đðc tính 

enzyme protease Ě phæn 2.2.3, chúng tôi tiøn 

hành thí nghiûm nghiên cēu đċ b÷n nhiût cĎa 

hai chĎng NT1.8 và NT 3.9.3 täi nhiût đċ 50oC 

và 55oC. DĀch enzyme thĆ đđĜc thu nhên và Ď Ě 

nhiût đċ 500C và 550C, Ě các thĘi gian Ď khác 

nhau (0 phút, 30 phút, 1 giĘ, 2 giĘ..), enzyme 

đđĜc lçy ra đù xác đĀnh hoät tính còn läi. Hoät 

đċ protease Ě thĘi điùm ban đæu chđa xĔ lý 

nhiût đċ đät giá trĀ cao nhçt đđĜc đðt là 100%. 

Køt quâ thu đđĜc thù hiûn Ě hình 4. 

Hình 4 cho thçy Ě 55oC hoät đċ enzyme 

giâm nhi÷u hėn so vęi 50oC đĈi vęi câ hai chĎng 

thí nghiûm. Tuy nhiên, tþ lû hoät đċ còn läi sau 

thĘi gian xĔ lý nhiût cĎa hai chĎng có sĖ khác 

nhau. CĐ thù, protease thu nhên tĒ chĎng 

NT1.8 gæn nhđ khĆng bĀ giâm hoät đċ sau 30 

phút Ď Ě 50oC sau đĂ hoät đċ giâm dæn còn 80% 

sau 60 phút và duy trì mēc hoät đċ này đøn 120 

phút xĔ lý nhiût. Trong khi đĂ enzyme protease 

thu nhên tĒ chĎng NT 3.9.3 có hoät đċ giâm 

 

Hình 4. Độ bền nhiệt (50oC, 55oC ) cûa enzyme protease chûng NT1.8 và NT3.9.3 
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dæn tđėng ēng vęi thĘi gian xĔ lý nhiût. Sau 30 

phút Ď Ě 50oC hoät đċ giâm còn 85% và sau 120 

phút hoät đċ tđėng đĈi thu đđĜc chþ còn 52%. 

Ở 55oC hoät đċ enzyme protease thu nhên 

tĒ câ 2 chĎng giâm nhanh sau 30 phút xĔ lý 

nhiût, chþ còn 78%, sau đĂ tiøp tĐc giâm khi thĘi 

gian xĔ lý nhiût tëng. Køt quâ là sau 90 phút 

hoät đċ tđėng đĈi cĎa enzyme thu tĒ chĎng NT 

3.9.3 chþ còn 11% và sau 120 phút hoät đċ 

enzyme thu nhên tĒ chĎng NT1.8 còn 10%. 

Vęi køt quâ này enzyme protease thu nhên tĒ 

chĎng NT1.8 đđĜc coi là b÷n nhiût Ě 50oC. Køt quâ 

này tđėng đćng vęi nghiên cēu cĎa Joo et al. 

(2002); Manachini & Fortina (1998). Ngoài ra, mċt 

sĈ công bĈ v÷ khâ nëng chĀu nhiût cĎa protease 

cho thçy phĉ chĀu nhiût cĎa protease dao đċng 

trong khoâng tĒ 45 - 70oC (Bae et al., 2005), hay 

công bĈ cĎa Zakaria et al. (2013) cho thçy protease 

thu nhên tĒ Bacillus pumilus phân lêp tĒ suĈi 

nđęc nóng Ě Jordan có khâ nëng duy trü hoät tính 

hėn 50% sau khi xĔ lý nhiût 2,5 giĘ Ě 50oC. Nhđ 

vêy vęi mēc duy trì hoät tính 80% sau 2 giĘ xĔ lý 

nhiût Ě 50oC thü enzyme protease đđĜc coi là b÷n Ě 

nhiût đċ này và đåy là mċt loäi enzyme có triùn 

vąng cao có thù áp dĐng trong công nghiûp chø 

biøn thĖc phèm. ChĎng NT1.8 sô đđĜc tiøp tĐc 

đĀnh tên bìng viûc so sánh trình tĖ vùng gen mã 

hóa 16S rRNA. 

3.5. Kết quâ đðnh tên chûng NT1.8  

Đoän gen mã hóa vùng 16S rRNA cĎa 

chĎng NT1.8 đđĜc nhân lên bìng cðp mći 8F và 

1492R (Lane, 1991). Køt quâ PCR cho thçy sân 

phèm thu đđĜc có mċt väch duy nhçt sáng, rõ có 

kých thđęc khoâng 1500 bp (Hình 5). Køt quâ 

väch bëng này phČ hĜp vęi tính toán lý thuyøt 

khi sĔ dĐng cðp mći 8F và 1492R (1485 bp). Sân 

phèm PCR đđĜc tinh säch và giâi trình tĖ 

Trình tĖ thu đđĜc tĒ vùng gen mã hóa 16S 

rRNA cĂ kých thđęc 1.235 bp, tín hiûu rõ không 

nhòe, không bĀ trùng các đþnh tín hiûu. Sau khi 

tiøn hành xĔ ý loäi mći và các tín hiûu nhiúu, 

trình tĖ đoän gen đđĜc so sánh trên ngân hàng 

Gen (Genebank) sĔ dĐng công cĐ BLAST. Køt 

quâ so sánh trình tĖ cho thçy méu NT1.8 có 

mēc tđėng đćng 97% vęi vi khuèn Bacillus 

amyloliquefaciens, hû sĈ kĝ vąng là 0.0. Đi÷u 

này cho thçy køt quâ thu đđĜc là đáng tin cêy 

nên chĎng vi khuèn NT1.8 đđĜc đðt tên là 

Bacillus amyloliquefaciens NT1.8. Mċt sĈ công 

trünh đã cĆng bĈ cho thçy Bacillus 

amyloliquefaciens đđĜc biøt đøn tĒ rçt sęm nhĘ 

khâ nëng sân sinh các loäi enzyme ngoäi bào đa 

däng. TĒ nhĕng nëm 1943, B. amyloliquefaciens 

đã đđĜc sĔ dĐng đù sân xuçt hai loäi enzyme 

công nghiûp là á-amylase và protease (Cho et 

al., 2003).  

 

Hình 5. Kết quâ PCR với cặp mồi 8F và 1492R  

nhân vùng gen mã hóa 16S rRNA chûng NT1.8 

Chú thích: M (marker): Thang DNA chuèn 1 kb (Fermentas) 

~1.500 bp 
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4. KẾT LUẬN 

Trong nghiên cēu này, chčng tĆi đã tuyùn 

chąn và đĀnh danh đđĜc chĎng vi khuèn B. 

amyloliquefaciens NT1.8 tĒ ngućn nđęc thâi cĎa 

nhà máy sĕa sinh protease cĂ đðc tính chĀu 

nhiût. Hoät đċ protease cĎa chĎng này vén còn 

80% sau khi Ď Ě 50oC trong vòng 2 giĘ và còn 

78% sau khi Ď enzyme Ě 550C trong vòng 30 

phút. ChĎng B. amyloliquefaciens NT1.8 này là 

mċt chĎng vi khuèn ti÷m nëng trong viûc sân 

xuçt protease chĀu nhiût, ēng dĐng trong công 

nghiûp thĖc phèm. 
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